
Speiseplan Stammhaus Kaiserswerth

Als Zwischen- bzw. Spätmahlzeiten stehen Ihnen frisches Obst/Gemüse, Joghurt, Gebäck u.a. zur Verfügung

Zum Frühstück/Abendbrot stehen Ihnen Brot, Brötchen, Wurst, Käse, Honig, Marmelade, Quark,Müsli, frisches Obst und

sämtliche warme und kalte Getränke zur Verfügung.

Änderungen sind der Küche vorbehalten.

Kategorie Montag, 

03.02.25

Dienstag, 

04.02.25

Mittwoch, 

05.02.25

Donnerstag, 

06.02.25

Freitag, 

07.02.25

Samstag, 

08.02.25

Sonntag, 

09.02.25

Suppe Gemüsebrühe mit 

Einlage J 

Lauchcremesuppe 
7,A,A1,B,34 

Zwiebelsuppe B,34,J Paprikacremesuppe 
93,B,34,M 

Rinderbrühe mit Ge-

müseeinlage 3,J 

Spargelcremesuppe 

Menü 1                  

Vollkost
Paniertes Schweine-

kotelett 14,A,A1,B,34 

grobe Senfsoße 
93,2,8,A,A1,B,34,K,M 

Lauchgemüse in 

Rahm B,34 

Butterkartoffeln B,34 

Hähnchen- Cordon 

bleu 1,A,A1,B,34 

Preiselbeer-Rahmso-

ße B,34 

Kartoffelecken A,A1 

Salatbeilage mit Jo-

ghurtdressing 2,B,34,M 

Geschnetzeltes "Gy-

ros Art" 

Reis 

Krautsalat 2 

Tzaziki B,34 

Fleischkäse 1,2,11 

Spiegelei D 

Röstkartoffeln 

Gurkensalat 2,K,M 

Schollenfilet A,A1,E 

Dillsoße A,A1,B,34,J 

Buttermöhren B,34 

Salzkartoffeln 

Pichelsteiner Eintopf 

mit Gemüse und 

Rindfleisch 1,2,J 

Geschmorter Hirsch-

rollbraten 93,J,M 

Steckrüben B,34 

Süßkartoffelpüree 
B,34 

Menü 2                  

Vegetarisch
Kartoffel-Kohlrabi 

Auflauf A,A1,B,34 

Überbackene Can-

nelloni mit Spinat-

Käsefüllung A,A1,B,D,34 

Tomatensugo 93,M 

Apfelstrudel mit Va-

nillesoße A,A1,B,34 

Semmelknödel 
A,A1,B,D,34 

Waldpilzragout 
1,2,B,34 

Reibekäse 34 

Feldsalat mit Rote 

Bete, Walnuss, Ho-

nig und Ziegen-

frischkäse 1,B,34,H,H3 

Bunter Chinakoh-

leintopf mit Mie Nu-

deln und veganen 

Hackbällchen 
1,A,A1,A3,G,J 

Nudelauflauf mit Ge-

müse und Käse über-

backen A,A1,D,34,J 

Dessert Himbeer- Mascarpo-

ne Quark B,34 

Eingelegter Pfirsich Mangojoghurt B,34 Bananenpudding B,34 

Schokoladensauce 
B,34 

Grießpudding mit 

Sirup A,A1,B,34 

Kirschquark B,34 Eisdessert 7,B,34 

Kaffee / 

Kuchen
Gebäck 

A,A1,A4,B,D,G,34,H,H2 

Trockenkuchen 
7,A,A1,D,H,H1 

Wiener Apfelkuchen

mit Mandeln 
2,A,A1,D,H,H1 

Waffelgebäck 
A,A1,B,D,34 

Trockenkuchen 
7,A,A1,D,H,H1 

Butterstreusel mit 

Sahne 9,A,A1,B,D,34 

Eierlikör Sahneku-

chen 93,A,A1,B,D,34 

Abendbeilage Thunfischsalat 2,E,M Rohkoststicks mit 

Dip B,34 

Mini Blätterteigta-

schen 1,2,A,A1,A4,B,D,34 

Coleslaw Salat 
1,4d,B,D,G,34,K 

Eiersalat 2,7,B,D,34,K,M Fruchtjoghurt 7,B,34 Bulgursalat orienta-

lisch 9,A,A1 

Enthält Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (3) mit Geschmacksverstärker; (4d) mit Zuckerarten und Süßungsmittel; (7) mit Farbstoff; (8) geschwefelt; (9) gewachst; (11) mit Phos-

phat; (14) mit Milcheiweiß   Enthält Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse; (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse; (A4) Hafer 

und Hafererzeugnisse; (B) Laktose; (D) Eier und -erzeugnisse; (E) Fisch und -erzeugnisse; (G) Soja und -erzeugnisse; (34) Milch und -erzeugnisse; (H) Schalenfrüchte und -erzeugnisse; (H1) Mandeln und Mande-

lerzeugnisse; (H2) Haselnüsse und Haselnusserzeugnisse; (H3) Walnüsse und Walnusserzeugnisse; (J) Sellerie und -erzeugnisse; (K) Senf und -erzeugnisse; (M) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von 

mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben 


